CURSOS DE EXTENSIÓN UNIVERSITARIA 2011
TÍTULO: 
LA CERTIFICACON DE CALIDAD Y MEDIO AMBIENTE EN LAS INDUSTRIAS AGROALIMENTARIAS
DIRECTORES: 

Javier López Diéz

Juan A. Boto Fidalgo
LUGAR: Escuela Superior y Técnica de Ingeniería Agraria

FECHAS: 
Junio 2011: 1, 2 y3

DURACIÓN: 
 20 horas
NÚMERO DE ALUMNOS: 25 a 35
TASAS:
Matrícula gratuita 
DESTINATARIOS: 
Titulados “Ingenieros Agrónomos”
Titulados Ingenieros Técnicos Agrícolas de la especialidad de Industrias Agroalimentarias.

Estudiantes de la titulación de Ingeniero Agrónomo.

CRÉDITOS DE LIBRE CONFIGURACIÓN: 2
OBJETIVOS:
- Informar a los alumnos del marco legal obligatorio para una industria agroalimentaria.

- Proporcionar conocimientos acerca de otros protocolos y certificaciones que no siendo obligatorios por la legislación, sí que son necesarios para poder comercializar en determinados mercados así como para poder utilizar una denominación determinada en los productos elaborados. Ejemplo: Protocolos BRC, IFS, Agricultura ecológica, Producción Integrada…

- Dar a conocer guías de aplicación de la normativa elaboradas por organismos y asociaciones relacionadas con el sector agroalimentario, así como explicar algún caso práctico relacionado con el temario. 

- Conocimiento de las normas ISO que la industria agroalimentaria tiene implantadas. ISO 9001, 14001

ACTIVIDADES COMPLEMENTARIAS:

Visita a empresa con alguno de los sistemas mencionados en el curso.

PROGRAMA:
Día 1º Miércoles

Módulo I
Marco normativo obligatorio y protocolos voluntarios en el sector agroalimentario.  

Mañana
· Inauguración.
· Introducción general.
· Normativa europea y nacional.
· Normativa autonómica.
· Ejemplos de Guías publicadas por organismos y asociaciones.
Tarde
· Introducción. 
· Protocolos BRC e IFS. Norma ISO 22000

· Comparativa de requisitos de las tres normas.

· Producción Integrada y Agricultura Ecológica.
· Marcas de las Administraciones Públicas (Tierra de sabor…).

Día 2º Jueves:

Módulo II
Normas ISO en la industria agroalimentaria.

Mañana
· Introducción. Proceso de certificación.
· Requisitos de la norma ISO 9001 y su relación con la industria agroalimentaria: estructuración.
· Requisitos de la norma ISO 9001 y su relación con la industria agroalimentaria: análisis, implantación y certificación.

· Caso práctico de implantación ISO 9001 en industria alimentaria,

Tarde
· Introducción.
· Requisitos de la Norma ISO 14001.

· Casos prácticos de auditorías de sistemas (IFS, ISO 9001…) en industrias alimentarias).
Día 3º Viernes:

Módulo III (Práctico).
Mañana
· Visita a empresa con alguno de los sistemas mencionados en el curso.

· Mesa redonda y cierre de jornadas.

PROFESORADO:
D. Enrique Naz Pajares. Ingeniero de Caminos, Canales y Puertos.

Dña. Ana Rosa Ruz Carrillo. Ingeniero Agrónomo.

Don Juan José Marturel  Bellostas. Economista
ENTIDADES COLABORADORAS: 
Fundación Chicarro Canseco – Banciella
(financia el curso en su integridad)
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