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DATOSPERSONALES

Apellidos y Nombre
ALONSO CALLEJA, CARLOS

Departamento Area de conocimiento
HIGIENE Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS Nutricion y Bromatologia
Direccién postal Email
UNIVERSIDAD DE LEON dhtcac@unileon.es

FACULTAD DE VETERINARIA
Departamento de HIGIENE Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Teléfonos de contacto
987 291000 Ext.5630

TITULACION MASRELEVANTE

1.- Lcdo. en Veterinaria, especialidad en Bromatologia, Sanidad y Tecnologia de los Alimentos.

2.- Lcdo. en CC. Bioldgicas, especialidad en Zoologia.

TITULO DE DOCTOR

Veterinaria, Programa de Doctorado Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

EXPERIENCIA DOCENTE

CATEDRATICO DE UNIVERSIDAD (desde el mes de mayo de 2019). Antes Profesor Titular de Universidad (P.T.U.), Profesor Titular de Escuela
Universitaria (P.T.E.U.), Profesor Asociado Tiempo Completo (P.A.T.C.), Ayudante de Universidad L.R.U. y Becario del Plan de Formacion de

Personal Investigador (P.F.P.l.).

Antigiiedad como docente: 35 afios (6 tramos docentes y uno solicitado).

Asignaturas (materias) en las que participo en el plan docente

A) En titulos de Grado:

1.-Facultad de Veterinaria.
-Introduccioén a la Profesion Veterinaria (Grado en Veterinaria).
-Historia de la Veterinaria (Grado en Veterinaria).

-Rotatorio Higiene y Tecnologia de los Alimentos (Grado en Veterinaria).

-Gestion de la Seguridad Alimentaria (Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos).

-Hongos de interés alimentario (Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos).



2.-Escuela de Ingenieria Agraria y Forestal:
-Control Microbioldgico e Higiénico en las Industrias Agroalimentarias (Grado en Ingenieria Agraria Mencion Ingenieria Agroalimentaria).
-Seguridad Alimentaria (Grado en Ingenieria Agraria Mencion Ingenieria Agroalimentaria).
-Analisis de los Alimentos (Grado en Ingenieria Agraria Mencion Ingenieria Agroalimentaria).
-Practicum de Higiene y Tecnologia de los Alimentos (Grado en Ingenieria Agraria Mencion Ingenieria Agroalimentaria).

-Alimentacion, Nutricion y Salud (Grado en Ingenieria Agraria Mencion Ingenieria Agroalimentaria).

3.-Facultad de Educacion:

-Educacion para la Salud (Grado en Educacion Social).

B) En titulos de Master Oficial:

-Optimizacion de las estrategias para asegurar la inocuidad de los alimentos (Master Oficial en Investigacion en Veterinaria y Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos).

-Comunicacion de Resultados de la Investigacion (Master Oficial en Investigacion en Veterinaria y Ciencia y Tecnologia de los Alimentos).

-Nutricion, Envejecimiento y Antiaging (Master Oficial en Envejecimiento y Calidad de Vida de la Universidad de Leon, modalidad presencial y
online).

-Enfermeria Clinica Avanzada (Master Oficial en Enfermeria en Cuidados Criticos y Urgencias).

-Calidad y Seguridad Alimentaria (Master en Ingenieria Agrondmica, es un Master habilitante para una profesion regulada).

C) En titulos de Master propio:

-Master internacional en Auditoria de Seguridad Alimentaria ULE-ACERTA (Madrid). 60 ECTS.

LINEASDE INVESTIGACION

a) Lineas de investigacion:
-Microbiologia de los Alimentos.
-Higiene, Inspeccion y Control de los Alimentos (Higiene e Inspeccion de los Alimentos).
-Control Microbioldgico e Higiénico de Alimentos e Industrias Alimentarias.
-Seguridad Alimentaria.
-Sistemas de Gestion de la Seguridad Alimentaria. Sistemas de Autocontrol en la Industria Alimentaria.
-Alimentacion y Salud Piblica.

-Nutricion y Dietética.

-Resistencia a antibidticos en la cadena alimentaria. Biofilms bacterianos.

b) Con sexenios de investigacion. Investigador Principal (I.P.) y participacion en Proyectos y Contratos de Investigacion (Art. 83). Direccion de
Tesis Doctorales y otros Trabajos de Investigacion (TFMs, TFGs, TFCs, DEAs, etc.).
c) Miembro de la Unidad de Investigacion Consolidada -U.I.C.- 253 de la Junta de Castilla y Leon.

d) Investigador Responsable del Grupo de Investigacion Consolidado de la Universidad de Ledn SEGURALI (Seguridad Alimentaria, Alimentacion e



Higiene de los Alimentos).

EXPERIENCIA PROFESIONAL

1.- Miembro de la Academia de Ciencias Veterinarias de Castilla y Ledn.

2.- Evaluador de Proyectos, Ayudas de Investigacion y titulaciones oficiales en la Agencia Valenciana de Evaluacion y Prospectiva (AVAP).

3.- Miembro del Comité Cientifico de la Agencia Espaiola de Seguridad Alimentaria (AESAN, Ministerio de Consumo o Ministerio de Sanidad).

4.- Realizacion de peritajes judiciales.

5.- Evaluador de los cursos reconocidos en relacion con la carrera profesional de las profesiones sanitarias en Castilla y Leon (Consejeria de

Sanidad JCyL).

6.- Realizacion de informes técnicos para diferentes Consejerias de la Junta de Castilla y Leon, entidades publicas y privadas. Asi como a

particulares.



