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DATOSPERSONALES

Apellidos y Nombre
FRESNO BARO, JOSE MARIA

Departamento Area de conocimiento
HIGIENE Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS Tecnologia de Alimentos
Direccién postal Email
UNIVERSIDAD DE LEON dhtjfb@unileon.es

FACULTAD DE VETERINARIA
Departamento de HIGIENE Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Teléfonos de contacto
987 291850

TITULACION MASRELEVANTE

Licenciado en Veterinaria, especialidad Bromatologia, Sanidad y Tecnologia de los Alimentos

TITULO DE DOCTOR

Veterinaria

EXPERIENCIA DOCENTE

24 anos como docente impartiendo las siguientes asignaturas de la Licenciatura de Veterinaria (Propiedades de los Alimentos) y del Grado de
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos (Quimica y Bioquimica de los Alimentos; Quimica y Tecnologia Culinarias; Disefio de Productos

Alimentarios) y del Grado de Veterinaria (Tecnologia de los Alimentos)

LINEASDE INVESTIGACION

a) Leche y productos lacteos:

- Caracterizacion tecnologica, microbioldgica, quimica y sensorial de quesos

- Optimizacion de procesos de elaboracion de productos lacteos

- Efecto de los tratamientos tecnoldgicos en la calidad de los productos lacteos.

- Disefo y desarrollo de cultivos iniciadores en funcion de sus propiedades tecnolodgicas y funcionales
b) Miel y derivados de la colmena:

- Estudio de calidad de mieles y otros productos

- Estudio de propiedades antimicrobianas y antioxidantes de los productos de la colmena
c) Masas fermentadas:

- Disefo de cultivos para la preparacion de masa madre.

- Elaboracion de panes sin gluten

- Desarrollo e innovacion de productos de panaderia



d) Tecnologia Culinaria:
- Repercusion de diferentes técnicas de cocinado sobre las caracteristicas nutricionales y sensoriales de los platos.

- Aplicacion de nuevos ingredientes de cocina y técnicas de vanguardia en la cocina.

EXPERIENCIA PROFESIONAL




